
GRUPPI QUESITI ESTRATTI ALLA PROVA ORALE DEL 23.12.2022 DEL CONCORSO PUBBLICO, PER 
ESAMI, A N. 1 POSTO DI CATEGORIA C, POSIZIONE ECONOMICA C1, AREA TECNICA, TECNICO-
SCIENTIFICA ED ELABORAZIONE DATI, PER LE ESIGENZE DELLA SEDE DISTACCATA DI AVELLINO 
(SEZIONE DI SCIENZE DELLA VIGNA E DEL VINO) DEL DIPARTIMENTO DI AGRARIA 
DELL’UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO II (COD. RIF. 2224) 

 
GRUPPO QUESITI 1 

 
1) Principali vitigni a bacca bianca della Campania 
2) Tecniche di vinificazione delle uve bianche 
3) Dati i seguenti valori: 0,76; 1,23; 2.64; 0,89; 1,01; inserirli in una colonna excel e calcolarne la somma 
 

QUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 

 
 
 
 
 
 
 



GRUPPO QUESITI 2 
 
1) Descrivere un vino DOCG campano 
2) Tecniche di vinificazione delle uve rosse 
3) Dato il seguente testo: 
“In questo studio pluriennale condotto in Trentino sono stati analizzati alcuni parametri fisiologici e biochimici 
legati alla senescenza fogliare della vite.”  
- GIUSTIFICARLO E IMPOSTARE UN’INTERLINEA DOPPIA E, INFINE, SALVARE IL FILE SUL DESKTOP 

 
ùQUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

GRUPPO QUESITI 4 
 
1) Principali vitigni internazionali a bacca rossa coltivati in Italia 
2) Principali aspetti biochimici coinvolti nei processi fermentativi 
3) Dato il seguente testo: 
“In questo studio pluriennale condotto in Trentino sono stati analizzati alcuni parametri fisiologici e biochimici 
legati alla senescenza fogliare della vite.”  
- TRASFORMARLO IN GRASSETTO E IMPOSTARE UN’INTERLINEA DOPPIA E, INFINE, SALVARE IL 
FILE SUL DESKTOP 

 
QUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

GRUPPO QUESITI 5 
 
1) Descrivere un vitigno campano 
2) Differenze tra lieviti autoctoni e selezionati 
3) Dati i seguenti valori: 0,76; 1,23; 2.64; 0,89; 1,01; inserirli in una colonna excel, disporli in ordine crescente 
e in una cella adiacente moltiplicare ciascun numero per 2. 
 

QUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 
 

 
 
 
 



 
 
 
 

GRUPPO QUESITI 6 
 
 
1) Quali sono i sistemi di allevamento della vite 
2) Perché si usa l’anidride solforosa nel vino? 
3) Dato il seguente testo: 
“In questo studio pluriennale condotto in Trentino sono stati analizzati alcuni parametri fisiologici e biochimici 
legati alla senescenza fogliare della vite.”  
- TRASFORMARLO IN CORSIVO E TRASFORMARE IL CARATTERE IN ARIAL E, INFINE, SALVARE IL 
FILE SUL DESKTOP 
 

QUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 
 

 
 



 
 
 
 

GRUPPO QUESITI 7 
 
1) Differenze tra il metodo Guyot e il metodo Cordone Speronato 
2) Da quale vitigno è prodotto il Brunello di Montalcino. Descrivere brevemente il vitigno 
3) Dati i seguenti valori: 0,76; 1,23; 2.64; 0,89; 1,01; inserirli in una colonna excel, disporli in ordine decrescente 
e in una cella adiacente dividere ciascun numero per 2. 
 

QUESITO IN LINGUA INGLESE DA LEGGERE E TRADURRE 
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