
 

 
 

AVVISO DI CHIARIMENTI n° 2  
 

Quesiti n.1, n.2, n.3 e n.4 
 

****************** 
Gara 3/C/2016 “Concessione relativa al servizio di bar punto ristoro da eseguirsi negli spazi 
ubicati presso il Complesso Universitario di Via Domenico Montesano, 49 - Napoli -  
Dipartimento di Farmacia”. CIG N. 763908003E 
 

****************** 
 
Sono pervenuti a questa Amministrazione i quesiti relativi alla procedura di gara di cui in oggetto, 
che si riportano nel seguito, con la risposta a cura dell’Ufficio Gare e Contratti per Lavori e 
Immobili e del Responsabile del Procedimento: 

 
Quesito n° 1) 

“… rispetto al punto 1- Offerta di Prodotti migliorativi. Nella tabella a pag. 24 dell'Elaborato 
Norme di Gara, viene riportato quanto segue: 
<< 1 a) somministrazione di tipologia di prodotti diversi da quelli prefissati nella Tabella B 1 b) 
somministrazione di prodotti DOP, IGP, biologici (sia relativi ai prodotti indicati nella Tabella B 
sia se relativi ad altra tipologia>> mentre, a pagina 17 viene riportato quanto segue: 
"1a) due singoli elenchi, indicanti la tipologia dei prodotti offerti: Elenco A) Potrà riportare 
prodotti diversi da quelli di cui alla Tabella B; Elenco B) Potrà riportare prodotti ulteriori sia se 
relativi ai prodotti indicati nella Tabella B sia se relativi ad altra tipologia di natura biologica e/o 
DOP e/o IGP. ....1b) una relazione che dovrà contenere - la descrizione........................... 
confezionamento; -la descrizione della caratteristiche................produttori". Pertanto chiediamo di 
esplicitare: 
1. dove vadano inseriti i due elenchi (subcriterio 1a o 1b); 2. dove vadano inserite le due 
relazioni (subcriterio 1a o 1b); 3. di confermare se le schede tecniche richieste per i due elenchi 
vadano considerate in aggiunta alle 20 pagine degli elaborati. 

 
Risposta al quesito n° 1) 

L’elenco A) e l’elenco B) riferiti all’ offerta di Prodotti migliorativi sono relativi, rispettivamente,  
al sub – criterio 1a) e 1b) della Tabella riportata a pag. 24. 
La relazione da presentare a corredo di detti elenchi è unica e, come riportato nell’elaborato “Norme 
di Gara” [pagg. 17 e 18, punto 1b]  deve contenere sia la “descrizione delle caratteristiche di 
qualità dei prodotti diversi da quelli prefissati nella Tabella B” [prodotti di cui all’elenco A) di pag. 
17  dell’ elaborato Norme di Gara] che “la descrizione delle caratteristiche di qualità dei prodotti 
DOP e/o IGP e/o biologici (sia relativi ai prodotti indicati nella Tabella B sia se relativi ad altra 
tipologia” [prodotti di cui all’elenco B) di pag 17 dell’elaborato Norme di Gara].    
La relazione dovrà essere contenuta entro e non oltre il limite massimo di n. 20 pagine; le pagine 
delle schede tecniche da allegarsi agli elenchi A) e B) non rientrano nel computo del numero di 
pagine della predetta relazione.    
      

Quesito n° 2) 
In merito al Punto 2 - Progetto di gestione del servizio, viene riportato quanto segue: 
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"in particolare la relazione dovrà riportare tutto il materiale per la pulizia e la sanificazione delle 
stoviglie......servizio" considerato che al Punto 3 viene richiesta una relazione descrittiva circa la 
gestione delle attività di pulizia e sanificazione, ci risulta essere una ridondanza.   

 
Risposta al quesito n° 2) 

La relazione descrittiva di cui al punto 2) “Progetto di gestione del servizio” attiene all’ 
”organizzazione complessiva che il concorrente intende attuare per la gestione del servizio” 
oggetto di affidamento; la relazione di cui al punto 3) “Progetto inerente le attività di pulizia, 
sanificazione e manutenzione” attiene all’organizzazione relativa alla specifica gestione delle 
attività di pulizia, sanificazione e manutenzione. 

 
Quesito n° 3) 

“la presente per richiedere, relativamente alla gara in oggetto, di chiarire il n° esatto di pagine 
dell'offerta tecnica. E precisamente: 
 punti 1 e 2: compresi in un'unica relazione di 20 pagine? 
punti 3, 4 e 5: compresi in un'unica relazione di 10 pagine o ciascuna relazione compresa in 10 
pagine”. 

Risposta al quesito n° 3) 
Il concorrente deve presentare: 

- una relazione riferita al punto 1 [Prodotti migliorativi]  che dovrà essere contenuta entro e 
non oltre il limite massimo di 20 pagine;  

- una relazione riferita al punto 2 [Progetto di gestione del servizio] che dovrà essere 
contenuta entro e non oltre il limite massimo di 20 pagine; 

- una relazione riferita al punto 3 [Progetto inerente le attività di pulizia, sanificazione e 
manutenzione] che dovrà essere contenuta entro e non oltre il limite massimo di 10 pagine; 

- una relazione riferita al punto 4 [Progetto di arredi e attrezzature] che dovrà essere 
contenuta entro e non oltre il limite massimo di 10 pagine; 

- una relazione riferita al punto 5 [Formazione del personale] che dovrà essere contenuta 
entro e non oltre il limite massimo di 10 pagine 

Pertanto, il concorrente deve presentare, per ogni singolo punto, una singola relazione. 
        

Quesito n° 4) 
“ in relazione alla procedura in oggetto indicata, con la presente, siamo a richiedere le planimetrie 
dei locali oggetto di concessione in formato .dwg.” 
       

Risposta al quesito n° 4) 
Il documento è stato pubblicato sul sito di Ateneo. 
 
     Il Responsabile del Procedimento                                             Il Dirigente 
            Ing. Luciano Silvestro                                                Dott.ssa Rossella Maio 

       
 

Unità organizzativa responsabile della procedura: Ufficio Gare e 
Contratti per Lavori e Immobili 
Responsabile: Dott.ssa Rossella Maio, Capo dell’Ufficio ad interim, tel 
0812537316. 
PEC: garecontratti-li@pec.unina.it  
EMAIL: garecontratti-li@unina.it 
Per chiarimenti: Dott.ssa Maria Sofia Esposito Tel. 0812537294 - fax  
0812537390 
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